
Inleveren kan tot en met 16 december

VIER KERST  
SAMEN THUIS MET  
ONZE HEERLIJKE GERECHTEN

KERSTBESTELLIJST 2023



Carpaccio
Gerookte biefstuk met pijnboompitten, truffelmayonaise, rucola, olijven, zongedroogde tomaten en 

Parmezaanse kaas

 €12,95 ......

Vitello Tonnato 
Dungesneden kalfsfricandeau met huisgemaakte tonijnsalade, rucola, kappertjes,  

zongedroogde tomaten en olijven

 €11,95 ......

Rauwe ham/meloen
Dun gesneden rauwe ham met heerlijk zachte meloen en vers fruit opgemaakt

 €10,95 ......

Champignonsoep 
Huisgemaakte romige champignonsoep

 €6,50 ......

Tomatencremesoep 
Huisgemaakte romige tomatensoep

 €6,50 ......

Courgettecremesoep 
Huisgemaakte romige courgettesoep

 €6,95 ......

Pastei met kipragout
Één pasteibakje en romige saus met champignons en grove stukken malse kip

 €8,95 ......

SALADES EN KOUDE GERECHTEN

VOORGERECHTEN

Rundvleessalade Superieur
Luxe opgemaakt met diverse rauwkost, fruit, luxe vleeswaren en gevulde eieren

 € 59,95  €89,95 ......

Zalmsalade Superieur
Luxe opgemaakt met diverse rauwkost, fruit, Noorse zalm, paling,  garnalen en 

andere vissoorten

 € 79,95  €119,95 ......

Huzarensalade 
Aardappelsalade, opgemaakt met diverse rauwkost en fruitsoorten

 € 59,95  €89,95 ......

Vleeswarenschaal 
Luxe vleeswarenschaal voor bij een broodmaaltijd

 € 49,95  €89,95 ......

Borrelplank
Diverse soorten; rauwe ham, gedroogde worst, olijven, tapenades en  

een selectie van buitenlandse- en Hollandse kaas

 € 59,95  €89,95 ......

Kaasplank 
Diverse soorten buitenlandse- en Hollandse kaas (witte korst, roodkorst, 

blauwader, jong, oud en kruiden)

 € 59,95  €89,95 ......

3-5 pers. 6-8 pers. Aantal

p.p. Aantal

AANRADER



BIJGERECHTEN

Noordzeeblanquette
Verrassende combinatie van mooie Atlantische zalm en kabeljauw, verwerkt in een fijne roomsaus 

met witte wijn

 €18,95 ......

Tongrolletjes op Oostendse wijze
Fijne vers gekookte tongrolletjes met garnalen en champignons in heerlijke witte wijnsaus afgewerkt 

met een vleugje peterselie

 €17,50 ......

Varkenshaasje op Ardense wijze
Sappig rosé gebakken varkenshaasje in een smaakvol roomsausje met champignons  

en fijne uitjes

 €16,95 ......

Stoofpotje lam met groenten
Een heerlijke lamsragoût in een licht sausje, op smaak gebracht met verse kruiden,  

wortel, uitjes en erwten

 €14,50 ......

Rundstoofvlees Vlaamse wijze
Malse stukjes rundsvlees in een supérieure bruine saus verrijkt met aromaten

 €14,50 ......

Rundstoofvlees met Leffe
Malse stukjes rundstoofvlees op een klassieke wijze bereid met mosterd, Leffebier en ui. 

Dit op smaak gebracht met laurier en tijm

 €14,50 ......

Gele Curry met groenten  
Gele currysaus met oa kokosmelk, limoen, knofllook en specerijen met gegrilde groenten

 €12,50 ......

Verse aardappelpuree 
Huisgemaakt

 €3,95 ......

Gebakken aardappelgratin 
Alleen even afgratineren met kaas en in de oven op 180 ˚C

 €3,95 ......

Gebakken aardappelgratin met truffel 
Nog even op 180 ˚C in de oven voor een heerlijke knapperige korst

 €4,95 ......

Stoofpeertjes 
Peertjes in partjes, gestoofd met rode wijn, suiker en kaneel

 €5,95 ......

Rode kool 
Verse rode kool met appel en cranberry

 €5,25 ......

HOOFDGERECHTEN

per 300 gr Aantal

p.p. Aantal

AANRADER



Stoofpotje hert Franse wijze
Een mals stoofpotje van hert in een donkere krachtige rode wijnsaus met spekblokjes

 €17,50 ......

Provençaalse kipschotel 
Gebakken kipfilet in een zuiderse groentesaus met pepers, uien, courgettes, champignons en tomaten 

met kruiden en specerijen

 €14,50 ......

Tiramisu 
Huisgemaakt via een traditioneel, Italiaans recept

 €9,95 ......

Special van de chef
Huisgemaakt dessert met mangomousse, yoghurt, spritskoek en gezouten pistache

 €9,95 ......

(kers)tig lekker
Heerlijk dessert met onder andere kersen en bostogne

 €9,95 ......

Yoghurt caramel
Luchtige yoghurt met een zoete twist

 €9,95 ......

Appelkruimel  €25,-  €15,- ......

Carrot cake  €27,50  €15,- ......

Red velved  €27,50  €15,- ......

Choco drip taart  €32,50  €18,- ......

VAN PELT DELICATESSEN 
P.A. de Kok-plein 116, 3318 JW Dordrecht
078-6182641 info@vanpeltdelicatessen.nl

Naam ...................................................................................................................................................

Adres ...................................................................................................................................................

Woonplaats ...................................................................................................................................................

Telefoon ...................................................................................................................................................

E-mail ...................................................................................................................................................

  Zaterdag 23 december (tussen 16:00 en 18.00 uur), in de winkel

  Maandag 25 december (tussen 10:00 en 11.00 uur), in de winkel

Ik haal mijn bestelling op;

NAGERECHT

TAARTEN (± 12 taart punten)

p.p Aantal

Heel Halve Aantal

AANRADER


