
DELICATESSEN  
& CATERING BROCHURE



Passie en ambacht,  
daar draait het om

~ �Bart Boersma - �eigenaar van Pelt Delicatessen  
& Catering



Welkom bij van Pelt Delicatessen & Catering

Al decennia lang verzorgen wij lunches, barbecues, borrels en comple-

te buffetten voor zowel bedrijven als particulieren. ‘Gasten verwennen 

met het allerbeste’, dat is ons doel als liefhebbers van dit vak. 

Als gecertificeerd foodspeciaalzaak werken wij uiteraard altijd met 

versproducten uit onze delicatessenwinkel van hoge kwaliteit onder 

strenge hygiënevoorwaarden.

Onze klanten waarderen vooral onze snelle persoonlijke service,  

flexibiliteit en bovenal verse producten. Geen enkel verzoek is voor 

ons te gek. 

We zien uit naar een smakelijke samenwerking! 

en team van Pelt Delicatessen & Catering



MENU LUNCH
Clubsandwiches klein

met onder andere kipfilet, rauwe ham, gezond en kaas

€2,95

Clubsandwiches groot
met onder andere kipfilet, rauwe ham, gezond en kaas

€3,75

Luxe broodjes mini
met onder andere brie, jonge kaas, belegen kaas, rosbief,  

rauwe ham, beenham, tonijnsalade, eisalade, filet americain

€3,25

Luxe broodjes groot
met onder andere brie, jonge kaas, belegen kaas, rosbief,  

rauwe ham, beenham, tonijnsalade, eisalade, filet americain

€3,95 

Wraps groot 
met onder andere kipfilet, avocado, hummus, carpaccio en kaas

€3,95

Classic broodjes 
Zachte witte & bruine broodjes. Jonge kaas, belegen kaas,  

Belgische achterham, cervelaat, gebraden gehakt en kipfilet

€2,95

vanaf prijs



Rundvlees salade superieur
Luxe opgemaakte salade met diverse rauwkost, gevulde eieren, 

seizoensfruit en luxe vleeswaren zoals: rauwe ham, mortadella, 

pain de provence, gebraden kipfilet en wijncervelaat

€14,95 p.p.

Zalmsalade superieur 
Luxe opgemaakte salade met diverse rauwkost,  

seizoensfruit, Noorse zalm, paling, garnalen en  

andere verse vissoorten

€19,95 p.p.

SALADES VANAF 3 PERSONEN
vanaf prijs

In ons bedrijf werken we onder andere met lokale Streek-producten. 

Streek staat voor échte producten uit het Groene Hart: zuivel, kaas, 

eieren, vlees, groentes, fruit, sap en ijs. Dankzij de korte lijntjes met 

onze toeleveranciers houden we de kwaliteit van onze producten hoog. 

Dat maakt onze producten bereikbaar voor iedereen die bewust voor 

regionale producten wil kiezen. Producten uit de regio die ambachtelijk 

zijn gemaakt met passie. Dat proef je!

STREEKPRODUCTEN



HAPJES KOUD OP SCHAAL
vanaf prijs

Kaas/worst gemengd
Gekookte worst, grillworst, boerenmetworst, blokje kaas, balle-

tjes gehakt, puntjes cervelaat

€0,85

Luxe hapjes gemengd
Gevuld ei, gevulde dadel, brie met rookvlees, rauwe ham meloen, 

wrap kip, wrap carpaccio

€1,45

Canapé hapjes
(Decoratief opgemaakt hapje op een stukje harde toast)

Canape gerookte zalm, tonijnsalade, filet americain,  

gegrilde kip, brie met roomkaas

€1,65

Amuses (in glaasjes) 

amuse carpaccio, amuse vitello tonnato, amuse kipfilet,  

rauwe ham meloen spies

€2,75



Gevuld stokbrood met gehakt €0,60 

Kipsaté €1,99 

Gehakballetjes in piripiri saus €1,30 

Gehaktballetjes in ketjapsaus €1,30  

Kippenvleugeltjes €0,95 

Kippenpootjes €0,95 

HAPJES WARM vanaf prijs



Vitello tonnato  
(Kalfsfricandeau met tonijnsalade en kappertjes)

€2,75 

Serranoham met geitenkaas en  

zongedroogde tomaatjes
€2,75 

Gerookte rundercarpaccio met truffelmayonaise €2,75 

Feta op een bedje van olijventapenade €2,75 

Brie met walnoot en honing €2,75 

Prosciutto met ensalade €2,75 

Zalm met roomkaas €3,25

Garnalen met knoflookmarinade €3,25

Paling €3,25

Pinchos zijn luxe opgemaakte stokbroodtoastjes. Deze zijn te bestellen 

vanaf 20 stuks. 

PINCHOS VANAF 20 STUKS vanaf prijs



Wij maken de lekkerste gevarieerde borrelplanken van Dordrecht. Deze 

zijn opgemaakt met onder andere Hollandse- en buitenlandse kazen, 

diverse rauwe hammen, gedroogde worst, olijven en tapenades. Voor 

ieder budget kunnen wij een plank voor u samenstellen. Als richtlijn 

kunt u uitgaan vanaf €5 per persoon.

BORRELPLANKEN



Buffet 1
Kipsaté, gehaktballetjes in zoetzure saus

Nasi

Rundvleessalade

Stokbrood, kruidenboter, krokante uitjes, kroepoek

€22,50 p.p.

Buffet 2
Rundstoofvlees Vlaamse wijze, varkenshaas in champignon-

saus, kipsaté

Nasi, aardappelgratin

Koud: rundvleessalade, zalmsalade,

Stokbrood, kruidenboter, krokante uitjes, kroepoek

€27,50 p.p.

Buffet 3
Kip saté, varkenshaas in champignonsaus, Atlantische zalm en 

kabeljauw in roomsaus

Nasi, aardappelgratin

Rundvleessalade

Schaal carpaccio van gerookte biefstuk

Schaal met gerookte Noorse zalm en paling

Schaal rauwe ham/meloen

Stokbrood, kruidenboter, krokante uitjes, kroepoek

€29,95 p.p.

BUFFETTEN VANAF 10 PERSONEN



‘Ontzettend fijne winkel waar geen 
vraag te gek is.  Verse producten, 
goede uitleg van de diverse  
producten en enorm lief en kundig 
personeel. Een zaak waar wij erg 
graag komen.’ 

~ Google Review

Stamppot buffet (vegetarisch mogelijk)

- Boerenkoolstamppot met gebakken spekjes

- Hutspot met gebakken spekjes

- Zuurkoolstamppot met gebakken spekjes

- Ambachtelijke rookworst

- Huisgemaakte bal gehakt in jus

- Oma’s stoofpotje

- Amsterdamse uitjes

- Augurkenblokjes

- Piccalilly

€19,95 p.p.



Vlees
Kipsaté (flinke satéstok met kip in eigen keuken bereid)  

Hawaïspies (frisse combinatie van vlees en ananas)

Hamburger (hamburgers met eigen kruidenmelange. Deze worden

voorgegaard en zijn mild en vol van smaak)

Kipshaslick (mixed grill aan een spies met kip, ui en paprika)

BBQ worst (naturel worstje met gegrild krokant korstje)

Globespies (spies van gehaktballetjes met paprika en ui)

Vis
Mootje zalm (verse Noorse zalmmoot met huid)

Garnaalspies

Salades 
Rundvleessalade

Pasta kip pesto salade (vega mogelijk)

Zalmsalade

Geheel verzorgde barbecue vanaf 20 personen. Indien gewenst komen 

wij op locatie bakken. 

De vleesgerechten worden in onze eigen keuken met passie voorbereid. 

Alles om de beste smaaksensatie naar voren te laten komen op  

de barbecue. Wat dacht u van het volgende menu?

BARBECUE



Sauzen/diversen:
Knoflooksaus

Cocktailsaus

Barbecuesaus

Satésaus

Versgebakken stokbrood en huisgemaakte kruidenboter

Het bovenstaande menu is inclusief:
• Borden en bestek (1 set per persoon)

• Servetten

• BBQ-tangen, buffet lepels, vorken en aansteker

• Huur gasbarbecue inclusief gasfles en schoonmaakkosten

vanaf €27,50 p.p.

Heeft u naast het lekkerste eten ook materialen nodig voor uw feest  

of evenement? Wij kunnen u ontzorgen door de verhuur van glaswerk, 

borden/bestek, servetten, tenten en ander meubilair.



Hoeveel tijd van te voren dien ik mijn bestelling te plaatsen? 
	 Gemiddeld 3 dagen

Hoe kan ik het beste mijn bestelling doorgeven? 
	� Dit kan in onze winkel met een van onze medewerkers, uiteraard kunt u 

ook per mail of telefoon uw bestelling doorgeven.  

Dit kan naar info@vanpeltdelicatessen.nl of 0786182641

Wanneer wordt mijn bestelling geleverd? 
	� De bestelling kan worden afgehaald in onze winkel en in overleg kan het  

worden bezorgd op locatie.

Bezorgen jullie ook? 
	 In overleg kunnen wij uw bestelling thuis bezorgen.

Waar worden de hapjes op gepresenteerd? 
	� Standaard worden de hapjes op wegwerpschalen geleverd. Bij voorkeur 

kan dit ook op houten planken.

VEELGESTELDE VRAGEN



Naast de delicatessenwinkel en catering hebben wij ook een brasserie 

in Winkelcentrum Sterrenburg die zes dagen per week geopend is voor 

een ontbijt, lunch, borrel of diner.

TOT SLOT

Van een schaal met luxe broodjes/hapjes tot een compleet verzorgd 

buffet, wij draaien er onze hand niet voor om. 

Heeft u naar aanleiding van deze brochure andere wensen of heeft u 

specifieke vragen? Dan kunt u altijd vrijblijvend een afspraak maken in 

onze winkel of op locatie om het te bespreken. Voor ons is niks te gek.



VAN PELT DELICATESSEN 

P.A. de Kok-plein 116, 3318 JW Dordrecht

078-6182641 info@vanpeltdelicatessen.nl


